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Opleidingenstructuur buitengewoon beroepssecundair onderwijs  - studiegebied voeding
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De duurtijd van de hierboven vermelde modules per week bedraagt minimum 20 uren.
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De duurtijd van de hierboven vermelde modules per week bedraagt minimum 20 uren.
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De duurtijd van de hierboven vermelde modules per week bedraagt minimum 20 uren.
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De duurtijd van de hierboven vermelde modules per week bedraagt minimum 20 uren.
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De duurtijd van de hierboven vermelde modules per week bedraagt minimum 20 uren.
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